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ZAKRES INSTRUKC]JI

Instrukcja niniejsza ustala zasady wyrobu konserw kawos
wych i zasady rachunkowosci w wojskowych wytwérniach kon-

serw kawowych.



oN zdlgltahzOW

"CBW "

www.cbw._pl



ROZDZIAL L

POSTANOWIENIA OGOLNE.

Na potrzeby wojska nalezy wyrabia¢ konserwy kawowe
w kostkach o cigzarze 50 g netto. Cigzar ten rozumie si¢ bez-
posrednio po sprasowaniu mieszanki w kostki, 1acznie z woda
dodang przy sporzadzeniu mieszanki (art. 21).

Kostka o cigzarze 50 g stanowi dwie porcje po 25 g.

Sklad kostki konserwy kawowej powinien by¢ nastepujacy:
— 9 g jeczmienia palonego 1 mielonego,

— 5 g pszenicy palonej i mielonej,

— 32 g cukru i

— 4 g cykorii palone;j.

a) Wytwodrnia powinna miescié sie w lokalach, posiadajacych
polaczenie z sieciag wodociaggowsa i kanalizacyjna, w osiedlach za$
_ nie posiadajacych tychze, wytwornia musi mie¢ wlasne urzadze-
nia wodociagowe 1 kanalizacyjne.

b) Wytwérnia konserw kawowych nie moze miesci¢ si¢ w su-
terenach oraz musi byé oddalona co najmniej 0 3 m od ustgpow
ogolnych skanalizowanych, za§ od ustepéw nieskanalizowanych,
$mietnik6éw, stajen itp. — co najmniej o 10 m.

c) Wszystkie pomieszczenia wytwoérni konserw kawowych
powinny posiada¢ wysoko$é co najmniej 3 m. Izby powinny by¢
widne, suche i1 tak obszerne, aby na kazdego zatrudnionego pra-
cowika przypadalo co najmniej 4 m* powierzchni. Stosunek po-
wierzchni $wietlnej do powierzchni podlogi powinien wynosi¢
najmniej 1:10.

d) W pomieszczeniach wytwérni, a szczegélnie w tych, w kto-
rych odbywa si¢ przygotowanie do wyrobu i wyréb konserw

1.
Ciezar
i skiad
konserw
kawowych.

2.
Pomieszcze-
nia
wytworni
konserw

kawowych.
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kawowych, powinna by¢ urzadzona nalezyta wentylacja natural-
na lub sztuczna (mechaniczna). Nad palarkami i chlodzarkami
powinny by¢ urzadzenia wyciaggowe do odprowadzania dymoéw.

e) Sciany i sufity powinny byé¢ gladkie, cale i czyste.

Sciany powinny by¢ do wysokoséci co najmniej 2 m pomalo-
wane jasna farba olejna lub emaliowa wzglgdnie wykladane ma-
terialem, dajacym latwo si¢ my¢.

f) Podlogi powinny by¢ szczelne i gladkie, z trwalego nies
przepuszczalnego materiatu.

g) Pomieszczenia wytwérni powinny by¢ wolne od myszy,
szczuréw 1 robactwa. W razie ich pojawienia nalezy wytepié je
szybko i radykalnie, bez stosowania jednak $rodkow szkodli-
wych dla zdrowia ludzkiego (trucizn) i $rodkéw udzielajacych
produktom zapachu.

h) Okna i otwory przewiewowe powinny by¢ stale zabezpie-
czone od much szczelnymi, metalowymi siatkami o dostatecznie
malych oczkach (1,5 — 2 mm) oraz w miejscach dostgpnych dla
szczuréw 1 myszy réwniez i od tych; siatki powinny by¢ po-
malowane farba olejna dla zabezpieczenia przed rdzewieniem,
przy tym siatki okienne nalezy malowa¢ farba biala, aby nie za-
ciemniaé pomieszczen.

i) Ubieralnie, umywalnie, natryski i ustepy powinny znajdo-
waé sie w tym samym lokalu, co wytwérnia konserw. W ubie-
ralni powinny byé:

1) umywalnia z woda zdatna do picia,

2) mydlo, szczotki do rak i reczniki,

3) szafa do ubran pracownikéw i oddzielna do plaszczéw
i czapek,

4) lawki lub krzesla.

i) Lokal wytworni powinien posiada¢ urzadzenia do ogrze:
wania w zimnej porze roku.

k) Pomieszczenia na sklad surowcéw i polfabrykatow powins
y posiadaé drewniane podklady do ustawiania na nich workéw.

1) Stoly do pracy powinny by¢ gladkie, bez peknigé, kryte
linoleum.

a) Wszystkie pomieszczenia wytwérni powinny by¢ utrzymas-
ne we wzorowej czystosci, a wigc:
1) podlogi i spluwaczki codziennie myte,
2) stoly do pracy, maszyny i urzadzenia wytworni po skon-
czonej pracy oczyszczone,
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3) $miecie, zmiotki i inne odpadki codziennie usuniete,
lokal za§ przewietrzony.

b) Wszystkie osoby, zatrudnione przy wyrobie konserw ka-
wowych podlegaja zbadaniu przez lekarza przed przyjeciem do
pracy, a nastegpnie co miesiac ogledzinom lekarskim. Niezaleznie
od tego w razie wystapienia u pracownikéw(nic) objawéw cho-
roby zakaznej oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia
o nosicielstwo zarazkéw, zarzadzajacy wytwérnia jest obowigza-
ny usungé te osoby od pelnienia powierzonych im czynnosci
oraz zaraz spowodowaé ogledziny lekarskie. Osoby dotkniete
choroba zakaing lub skérna wzbudzajaca wstret (krosty, ra-
ny itp.) oraz osoby stykajace si¢ z zakazinie chorymi powinny
by¢ na zarzadzenie lekarza natychmiast usunigte od pracy.

¢) Pracownicy wytwérni powinni zachowywaé czystoéé oso-
bista, my¢ czesto rece. W czasie pracy powinni posiadaé czyste
plocienne plaszcze oraz czapki. ‘

d) Zabrania sie:

1) przesiadywaé na stolach, sprzetach, przeznaczonych do
wyrobu konserw lub na workach z surowcami, pél-
fabrykatami wzglednie na skrzynkach z wyprodukowa-
nymi konserwami,

2) sklada¢ i przechowywaé ubrania, jak réwniez przed-
mioty nie zwigzane z produkcja, w lokalach, w ktérych
odbywa sie wyrdb konserw lub magazynowanie surow-
coéw, polfabrykatéw i wyprodukowanych konserw,

3) mieé przy pracy obnazone cialo précz ramion,

4) spluwaé na podloge,

5) przyjmowa¢ posilek i pali¢ tyton w lokalach, przezna-
czonych do wyrobu konserw,

6) chodzi¢ do ustepéw w plaszczach, przeznaczonych d
pracy, :

7) wpuszczaé osoby postronne do pomieszczen, w ktorych
odbywa si¢ przygotowanie surowcéw 1 wyréb konserw,

8) wpuszczaé do wytwérni zwierzeta domowe.



ROZDZIAL 1L

WARUNKI TECHNICZNE MATERIALOW
DO WYROBU KONSERW.

P 4. Jeczmien, przeznaczony do wyrobu konserw kawowych, po-
eczmiefi.  \ihien odpowiada¢é warunkom technicznym, okreslonym w In-
strukeji o zakupach zboza.

5. _ Pszenica, przeznaczona do wyrobu konserw kawowych, po-
Pszenica 'inna by¢ szklista i odpowiada¢ warunkom technicznym, okre:-
$lonym w Instrukcji o zakupach zboza.

6. Cukier powinien by¢ drobnokrystaliczny, czysty, barwy bialej,
Cukier.  plyszczacy, suchy w dotyku, w wodzie calkowicie rozpuszczalny.

Sklad chemiczny cukru powinien by¢:

wody — najwyzej 1%,
sacharozy w suchej masie — najmniej 9%,
popiolu — najwyzej 0,3 %.

Wymagania te obowiazuja do czasu wprowadzenia w zycie
warunkéw technicznych érodkéw zywnosciowych, ktére beda
wydane zamiast przepisu Zywn — 4c.

7. Cykoria palona powinna odpowiada¢ warunkom technicznym
Cykorla 7 7/34 1. T. L. (nr kat. 792).
palona.

8. Woda powinna odpowiada¢ warunkom, ustalonym w P. S.
Woda. 125 __ 180 dla dobrej wody do picia.

9 Do opakowania konserw sluza:

n‘:lf:,:?n;i: a) papier pakowy do opakowania kostek konserw kawowych,

b) papier pakowy do opakowania paczek konserw kawowych,
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c) klej,
d) skrzynie drewniane.
Papier powinien by¢ celulozowy, natronowy, niebarwiony, 10.
barwy brunatnej, czysty, bez plam, zgniecen, zaprasowanych fald Papier
pakowy do
i innych uszkodzen mechanicznych. opakowania
Pow1erzchn1a papieru z obu stron satynowana (gladzona). =  kostek
Cig¢zar 1 m® — 40 gramow. konserw
Wymiary arkusza — 350 X 220 mm. kawowych.
Powinien odpowiadaé¢ wymaganiom, okreslonym dla papieru
celulozowego natronowego, 40-gramowego wg norm — Papier
akow FNU
PaxOWY 009

Na srodku kazdego arkusza papieru powinien by¢ wydruko-
wany w podwdéjnej ramce o wymiarach 90 X 90 mm nastepujacy
napis:

SKLADNICA MAT. INT. Nr 1.
WYTWORNIA KONSERW KAWOWYCH

Rok wyrobu

20 porcji po 25 g
w 10 kostkach po 50 g

Sposéb uzycia.

Kostki kawy pokruszyé, wsypaé do kotla lub
innego naczynia, zala¢ zimna woda, liczac
po 1,2 litra na kazda kostke, nakry¢ i zago-
towaé. Po zagotowaniu odstawi¢ naczynie
z paleniska lub usunaé z pod niego ogien,
zamieszaé kawe, skropi¢ ja nieco zimna woda
w celu szybszego opadnigcia m¢téw i nakryé
naczynie, wyczekujac ustania si¢ kawy.

|

Papier powinien by¢ celulozowy natronowy, niebarwiony, bar- 11.
wy brunatnej, czysty, bez plam, zgniecen, zaprasowanych fald _ Fapier
pakowy do
i innych uszkodzen prazkowany, jednostronnie gladzony. opakowania
Ciezar 1 m* — 60 graméw. paczek
Powinien odpowiada¢ wymaganiom, okre$lonym dla papieru _konserw
60 _ kawowych.
celulozowego natronowego, 60:gramowego wg norm Papier
PNU
pakowy -~——r -

009
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Wymiary arkusza: 500 X 707 mm (format wg OPII\E)Z szes
reg B 2).

Klej do sklejania paczek powinien by¢ przygotowany z maki
zytniej.

Skrzynie do pakowania paczek konserw kawowych powinny
odpowiadaé¢ warunkom technicznym materialow wojskowych —

Skrzynia do konserw kawowych — Z. 55/33 L. T. I. (nr kat. 705).

Do natluszczania pakunkéw filcowych przy prasach powinien
byé uzywany olej rzepakowy, rafinowany, jadalny.

Olej powinien byé prasowany na zimno. Powinien posiadaé
konsystencje plynna, jednorodna, barwe jasno-z6lta, by¢ zupelnie

arowny 1 po 48:godzinnym staniu w temperaturze pokojowej
nie powinien metnieé.

Zapach i smak powinien by¢ czysty, swoisty dla oleju rzepa:
kowego, bez goryczy, zjelczenia, stechiizny 1 jakichkolwiek in-
nych obcych zapachow 1 posmakoéw.

Nie moze zawieraé: wolnych kwasow tluszczowych wigcej niz
0,5%, kwaséw i olejéw mineralnych, alkalii, metali szkodliwych
dla zdrowia, obcych tluszczéw i zadnych innych obciazen.

Ciezar wlasciwy w temp. 15° 0,9110 — 09175.

Wymagania te obowiazuja do czasu wprowadzenia w zycie
warunkéw technicznych $rodkéw zywnodciowych, ktére beda
wydane zamiast przepisu Zywn. — 4c.



ROZDZIAL 111.

WYROB.

Prace, zwiazane z wyrobem konserw kawowych, powinny si¢

odbywaé¢ w nastepujacej kolejnosci:
a) wazenie jeczmienia 1 pszenicy,
b) czyszczenie jeczmienia i pszenicy,
c) palenie jeczmienia 1 pszenicy,
d) mielenie upalonego jeczmienia i pszenicy,
e) sporzadzenie mieszanki do wyrobu konserw kawowych,
f) prasowanie w kostki,
g) pakowanie konserw kawowych.

Jeczmien i pszenica powinny byé¢ dokladnie odwazone przed
czyszczeniem, a nastgpnie po ich upaleniu przed zmieleniem,

Jeczmien i pszenica po zwazeniu powinny by¢ dokladnie oczy-
szczone na wialni i tryjerze.

Oczyszczony jeczmien i pszenica powinny by¢ przeniesione
za pomoca elewatora bezposrednio z tryjeru do koszéw nad pa-
larkami.

Najwyzsza nieprzekraczalnag norme ubytku przy czyszczeniu
jeczmienia 1 pszenicy podaje art. 19. '

Oczyszczony jgcozmieﬁ i pszenice nalezy upali¢ na palarce
w temperaturze 150° — 200°. Przy upalaniu nalezy zwraca¢ uwas-
ge na réwnomierne upalenie, unikajac przepalenia ziarn.

Orientacyjny czas palenia wynosi okolo 45 minut.

15.
Kolejnosé
czynnosci

przy
wyrobie.

16.
Wazenie
jeczmienia
i pszenicy.

17.
Czyszczenie
jeczmienia
i pszenicy.

18.
Palenie
jeczmienia
i pszenicy.
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20.
Mielenie
upalonego
jeczmienia
i pszenicy.

S Instrukcja o wyrobie konserw kawowych

Oznaka ukonczenia palenia jest uzyskanie przez surowce sil-
nego polysku oraz na przelomie, barwy ciemno:brunatnej (ka-
sztanowatej).

Pszenice nalezy upalaé nieco silniej niz jeczmien.

Jeczmien i pszenica po wyjéciu z palarki powinny by¢ ochlo-
dzone na chlodzarkach.

Wazenie upalonych surowcéw nastepuje przed ich mieleniem.

Najwyzsza nieprzekraczalna normg¢ ubytku przy paleniu jecz-
mienia i pszenicy podaje art. 19. :

a) Ubytek jeczmienia i pszenicy przy czyszczeniu i przy pas
leniu oraz laczny ubytek przy czyszczeniu i paleniu powinny
odpowiada¢ nastepujacym normom:

Na co sklada si
Laczny ubytek &
i przy czyszczes 7
Wyszczeg6lnienie niu i paleniu ubytek przy ' ubytek przy
najwyzej czyszczeniu | paleniu
najwyzej ' najwyzej
Jeczmien 24% 1,5% 22,5%
- I — e s —
. I
Pszenica 24% 1% ; 23%

Podane normy ubytku s3 tylko orientacyjne i stanowia naj-
wyzsza nieprzekraczalna norme przecigtna w ciagu roku obra-
chunkowego (budzetowego). :

b) Laczny ubytek przy czyszczeniu 1 paleniu j¢czmienia
i pszenicy nalezy obliczy¢ z réznicy ich cigzaréw przed oczyszczes
piem i upalonych, lecz przed mieleniem, przy czym:

1) ubytek przy czyszczeniu jeczmienia i pszenicy nalezy
okresli¢ z ciezaru uzyskanych na wialni i tryjerze od-

. padkow;
2) ubytek przy paleniu jeczmienia i pszenicy nalezy okresli¢
z réznicy lacznego ubytku i ubytku przy czyszczeniu.

Upalony jeczmien i pszenice po ich ochlodzeniu nalezy odwa-
2y¢ w ilosciach potrzebnych do wyrobu konserw kawowych i ze-
mle¢ na mlynku na drobny proszek.
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Mieszanke do prasowania w kostki konserw kawowych spo-
rzadza sie w nastepujacy sposob:

Upalony i zmielony jeczmien i pszenicg oraz cykorig i cukier
wsypuje sie do mieszadla mechanicznego w ilosciach Scisle od-
wazonych w stosunku podanym w art. 24 i poddaje mieszaniu.
Wymieszanie powinno byé¢ dokladne, a sama czynno$¢ mieszania
trwaé okolo 20 minut.

W celu uzyskania spoistosci kostek nalezy cukier po wsypaniu
do mieszadla zwilzyé woda w ilosci 2,5 — 3% ogoélnego cigzaru
mieszanki.

Przy sporzadzaniu mieszanki powstaje wskutek rozkurzu uby:
tek naturalny w ilosci okolo 0,1% ogolnego cigzaru mieszanki.
Poniewaz jednak przez zwilzenie cukru woda w ilosci 2,5 —3%
ogblnego cigzaru mieszaniny powstaje zarazem nadwyzka w ogol-
nym jej cigzarze, przeto ubytku naturalnego, powstalego wskutek
rozkurzu nie uwzglednia si¢ w rozliczeniach rachunkowych.
W rozliczeniach wykazuje si¢ rzeczywista nadwyzke cigzaru go-
towych kostek w stosunku do cigzaru suchej mieszaniny, uzy:
<kana przez dodanie do cukru wody. Nadwyzka ta powinna
wynosié¢ co najmniej 2,3% w stosunku do ogélnego cigzaru mie-
szaniny suchej, uzytej do wyrobu.

Przygotowana w mieszadle mieszanke wsypuje si¢ do wézkow
lub skrzyh i dostarcza do pras. Mieszanke wsypuije si¢ szufla
ze skrzyn lub woézkéw do koszéw na prasach.

Prasowanie powinno by¢ tak $cisle, aby kostki nie kruszyly
sie 1 nie rozpadaly w czasie nastepnych manipulacyj, tj. owijania
i pakowania. W celu uniknigcia oklejania si¢ pras mieszanka na-
lezy je podsypywaé mielonym jeczmieniem palonym.

Jeczmien mielony, uzyty do podsypki, lacznic z jeczmieniem,
uzytym do mieszanki nie moze przekracza¢é norm ustalonych
w art. 24.

Sprasowane kostki konserwy kawowej, o cigzarze 50 g netto,
powinny posiadaé¢ wymiary 46 X 46 X 22 mm.

W wymiarach kostek, lecz nie w ich cigzarze, sa dopuszczalne
odchylenia do + 5%.

Ciezar kostki sprawdza si¢ przez odwazenie 10 sztuk po wyj-
éciu z pras (bez opakowania).

Kostki konserw kawowych (po 50 g) uklada si¢ w paczki po
10 sztuk, ktore owija si¢ w arkusz papieru pakowego (art. 10)
i kofice papieru zakleja si¢ klejem (art. 12).

10 takich paczek (tj. 100 kostek po 50 g) owija si¢ w arkusz
papieru pakowego (art. 11), konce za$ papieru zakleja.

21,
Sporzadza-
nie mieszan-
ki do wyrobu
konserw
kawowych.

22,
Prasowanie
w kostki.

23,
Sposéb
opakowania.
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Opakowane paczki (100 kostek po 50 g) pakuije sie po 10 sztuk
w skrzynie drewniane (art. 13).

Wnetrze skrzyni wyklada si¢ trzema arkuszami papieru pa-
kowego (art. 11) w ten sposob, aby papier przylegal bezposred-
nio do $cian, dna i wieka skrzyni.

Po zapakowaniu skrzyni i przybiciu gwozdziami wieka,
umieszcza si¢ na nim nastgpujacy napis (czarna farbg):
,Skladnica Mat. Int. Nr.
Wytwoérnia konserw kawowych
Konserwy kawowe
Zawarto$¢ 1000 szt. kostek po 50 g
t. j. 2000 porcji po 25 g
........ miesigc i rok wyrobu
Cigzar brutto kg . ... ..... “

Ustala si¢ nastgpujace normy zuzycia materialdw, potrzeb:-
nych do wyrobu konserw kawowych:

Na 500 kostek konserw kawowych po 50 g, t. j. na 1000 porciji
po 25 g potrzeba:

a) jeczmienia palonego . . . . . najwyze] 4,500 kg
b) pszenicy palonej . . . . . . . 2,500 ,,
¢) cykorii palonej . . . . . . .. " 2,000 ,,
d) cukru e e e " 16,000 ,,
e) olgjudopras . . . . . . . . 0,006 ,,
f) koksu do upalania surowcéw . . " 0,750 ,,
g) papieru pakowego do opakowania kostek
konserw kawowych (art. 10) . . . . 50 arkuszv

dopuszczalne straty wskutek uszkodzen przy
pakowaniu, wzglednie wad papieru najwy:
zej 3%,
h) papieru pakowego do pakowania paczek
(art. 1) . . . . . . . . . . . . . 6lsarkusza
dopuszczalne straty wskutek uszkodzen
przy pakowaniu wzgl. wad papieru najwy:
zej 2%,
i) maki zytniej do sporzadzenia kleju (art. 12) 60 g
Ponadto do kazdego rozpalenia jednej palarki norma zuzycia
drewna migkkiego wynosi najwyzej — 6 kg.



ROZDZIAL 1V.

RACHUNKOWOSC I OBLICZANIE KOSZTOW.

Wojskowa wytwérnia konserw kawowych, jako cze$é skla-
dowa (pododdzial) Skladnicy Mat. Int. prowadzi nastgpujace
ksiegi 1 dokumenty:

a) dziennik wytwoérni konserw kawowych,

b) ewidencje robotnikow i liste plac,

¢) karte inwentarzows,

d) opis wytworni,

e) wykaz wyrobu konserw kawowych 1

f) obliczenie kosztéow wyrobu konserw kawowych.

Uwaga: Wszelkie koszty zwiazane z wyrobem konserw kawowych, jak
zakup surowcéw i materialéw, oplaty personelu i robocizny, koszt
opaltu, napedu i t. p. sa pokrywane z kredytéw, przydzielanych
na ten cel przez M. S. Wojsk. Dep. Int. w wysokosci. odpowias
dajacej rozmiarom nakazanej produkeji.

Rozliczenie pienigzne, uskuteczniane przez Skladnicg Mat. Int.
odbywa sie wedlug zasad, ustalonych odrgbnymi przepisami.

Dziennik wytwérni konserw kawowych, prowadzony wedlug
wzoru nr. 1 wykazuje iloéé robotnikéw zatrudnionych codzien-
nie w wytwérni, iloé¢ czynnych pras i godziny produkecji oraz
codzienny obroét materialowy.

Za podstawe do wpiséw w dzienniku wytworni stuza zlecenia
materialowe obrotu wewnetrznego na materialy otrzymane z ma-
gazynéw Skladnicy Mat. Int.,, rzeczywiste ilosci surowcow i pok
fabrykatow, uzyte przy dziennym wyrobie konserw kawowych,
rzeczywiste ilosci uzyskanych konserw kawowych oraz zlecenia
materialowe obrotu wewnetrznego na oddane do magazynéw
Skladnicy Mat. Int. gotowe wyroby (ewent. odpadki).

25,
Rachunko-
wosS¢.

A3

26.
Dziennik
wytwérni
konserw
kawowych.



27.
Ewidencja
robotnikéw,
lista plac,
karta inwen-
tarzowa
i opis
wytworni.

28.
Wykaz
wyrobu

konserw
kawowych.

29,
Obliczanie
kosztéw
wyrobu
konserw
kawowych.

12 Instrukcja o wyrobie konserw kawowych

Dziennik wytwérni konserw kawowych nalezy prowadzié¢ bie-
zaco w ksiedze przesznurowanej i opiecz¢towanej az do jej wy-
czerpania, zapisujac w nim codziennie, jak to wskazano przy-
kladowo we wzorze, iloé¢ zatrudnionych robotnikéw, iloéé czyns
rych pras, godziny pracy w wytworni, przychody surowcow,
potfabrykatéw i materialéw pobierznych z magazynow skladnicy
mat. int., rozchody surowcéw, polfabrykatéw i materialow, uzv-
tych do wyrobu konserw kawowych w uwzglednieniem poszczes
gélnych faz przerébki surowcéw na polfabrykaty (oczyszczanie,
palenie i mielenie jeczmienia i pszenicy) oraz przychody i roz-
chody wyrobionego produktu, t. j. konserw kawowych. W przed-
cstatniej rubryce wykazuje si¢ % nadwyzki, powstalej przy wy-
robie konserw kawowych, stosownie do postanowien, zawar:
tych w art. 21 instrukcji.

Ewidencje robotnikéw, liste plac, karte inwentarzowa 1 opis
wytwoérni nalezy prowadzié wedlug wzoréw podanych w prze-

pisie Z. Z. 2 — Int.jZal. 12,

Z koncem kazdej dekady, t. j. co 10 dni zamyka si¢ dziennik
wyt“jérni i sporzadza wykaz wyrobu konserw kawowych (wzor
nr. 2).

Wykaz wyrobu stuzy Skladnicy Mat. Int. jako dowéd do
rozchodowania w ksiegach mat. wszystkich materialéw, uzytych
w ciagu 10:ciu dni do wyrobu konserw kawowych, a zaprzy-
chodowania wyprodukowanych konserw i ewent. odpadkéw.

Uwaga: W zaleznosci od iloéci dni w miesiacu, ostatnia dekada obejmuje
8,9, 10 lub 11 dni.

Dla celéw kontrolnych sporzadza zarzadca Skladnicy Mat.
Int. dwa razy do roku, a mianowicie: w dniu 31 marca za okres
od 1 pazdziernika do 31 marca i w dniu 30 wrze$nia za okres
od 1 kwietnia do 30 wrzeénia, obliczenie kosztéw wyrobu kon-
serw kawowych,

Obliczenie to, sporzadzone wedlug wzoru nr. 3, zarzadca
Skladnicy Mat. Int.,, po szczegblowym zbadaniu przedstawia
w drodze sluzbowej Szefowi Departamentu Intendentury
M. S. Wojsk. do dnia 20 pazdziernika i 20 kwietnia kazdego
roku.

e



ROZDZIAL V.

POSTANOWIENIA KONCOWE.

Ogdlne wytyczne co do ladu i porzadku, jaki musi istniec
w wytworni konserw kawowych, nalezy uja¢ w ,,Regulamin we-
wnetrzny wytwérni®, wywieszony w widocznym miejscu.

Regulamin wewngtrzny nalezy dostosowaé do ogdlnego wzo-
ru regulaminu pracy, obowiazujacego na zasadzie specjalnych
zarzadzen oraz do warunkéw miejscowych, uwzgledniajac w nim
rowniez postanowienia, zawarte w art. 3 niniejszej instrukcii.

11) Instrukcja niniejsza wraz z trzema wzorami stanowi jedna
calosé.

2) Instrukcja ta wchodzi w zycie z dniem 1 kwietnia 1937 r.
z tym, ze wszystkie materialy do wyrobu konserw kawowych
i ich opakowania nieodpowiadajace wymaganiom tej instrukeji,
a pozostajagce w magazynach Wytworni Konserw Kawowych
w dniu wejécia w zycie instrukcji, maja by¢ calkowicie zuzyte az
do ich wyczerpania.

3) Jednoczesnie traca z dniem 1 kwietnia 1937 r. moc obo-
wiazujaca — Instrukcja dla Wojskowej Wytworni Konserw Ka-
wowych, wprowadzona zarzagdzeniem M. S. Wojsk. Dep. Int.
L. dz. 41956/Wydz. Zywn. z dnia 27 marca 1931 r. oraz wszyst-

kie do niej uzupelnienia pézniej ogloszone.

KIEROWNIK INSTYTUTU TECHN. INT.

Fonferko
plk. int. dypl.
Zatwierdzam:
SZEF DEPARTAMENTU INTENDENTURY
Masny
m.‘mlfa,int' dypl.
Warszawa, dnia 20 maja r. 2

BTIAL

'6;"

A -~

) MAGAZYHUW ‘r'\/
. 'om‘ow’,’/

30.
Wewnetrzny
regulamin
wytwérni
konserw
kawowych.

31.
Moc obo-
wigzujaca
instrukciji
i uniewaz-

nienie
przepiséow.
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DZIENNIK
Wytworni Konserw Kawowych Skladnicy Mat. Int. Nr

Instr. o wyrobie kons. kaw, w Wytw. Wojsk. — wzor 1.
Format 297 X 420 mm.
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OBJASNIENIA:

1) Dziennik Wytwérni Konserw Kawowych nalezy, zgodnie z powyzszym wzorem, zamykaé z konicem kazdej dekady.

2) Podstawe przychodowania surowcéw i materialéw, otrzymywanych z magazynéw skladnicy mat. int. stanowia zlecenia materialowe obrotu wewnegtrzs
nego, wystawiane przez zarzadzajacych poszczegélnych magazynow.
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rch do magazynu skladnicy mat. int. s3 zlecenia materialowe obrotu wewngtrznego, wysta-
'w (na podstawie zleceri materialowych obrotu wewnetrznego kierownika wytwérni przychoduja

‘¢ do kartoteki magazynowej).

ni sporzadza z koricem kazdej dekady ,,Wykaz wyrobu konserw kawowych” wedlug wzoru
ksiegach materialowych skladnicy mat. int. surowce i materiaty, uzyte do wyrobu oraz przy-

re.
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3) Podstawa rozchodowania konserw kawowych oddanych do magazynu skladnicy mat. int. sa zlecenia materialowe obrotu wewngtrznego, wystas
wiane przez zarzadzajacych poszczegélnych magazynéw (na podstawie zlecett materialowych obrotu wewngtrznego kierownika wytwérni przychoduja

zarzadzajacy magazynéw otrzymane konserwy kawowe do kartoteki magazynowej).

4) Na podstawie dziennika wytwéini kierownik wytwérni sporzadza z koricem kaidej dekady ,Wykaz wyrobu konserw kawowych” wedlug wzoru
nr 2; na podstawie tego ,,Wykazu” rozchoduje sie w ksiegach materialowych skladnicy mat. int. surowce i materialy, uzyte do wyrobu oraz przy-

choduje uzyskane w danej dekadzie konserwy kawowe.




do dz. obr. pien. L.
do dz. dow. mat. L. ...

(Pieczatka skladnicy) Wpis

WYKAZ WYROBU KONSERW KAWOWYCH Nr

w wojskowej wytworni konserw kawowych
przy Ski. Mat. Int. Nr

za czas od .. . _ do e 19. . r.

W okresie sprawozdawczym wyprodukowata wytwérnia kon-
serw kawowych wedlug zamknigcia ,dziennika wytwérni”
........... porcyj konserw kawowych po 25 g, tj. ogétem . kg
konserw kawowych, zuzywajac do tego:

wpis do og. kart. mat.

................. kg jeczmienia surowego nr karty .. poz.
kg pszenicy surowej 2o e N :
................. kg cukru b ar ey e,
. kg cykorii ' v e e, o e
............... kg oleju do pras b o e
................. kg maki na klej (lub kleju) ,, vy

R kg koksu v vy e ",

kg drewna way e by e
. szt. skrzyn v ey vy
. ark. pap. pak. do opak. kostek ,, , ., L
............ w »  » w a paczek o, o Ll

Opierajac si¢ na tym, wpisuje si¢
na przychod:
oo pOrCyj konserw kaw. po 258 5, s y» e

rozchodujac jednoczesnie wymienione wyzej ilosci jeczmienia,
pszenicy, cukru, cykorii, oleju do pras, maki na klej, koksu,
drewna, skrzyn i papieru pakowego.

(Kierownik wytwérniiu (Zarzadca skladnicy)

Instr. o wyrobie kons. kaw. w Wytw. Wojsk. — wzér 2.
Format 210 X 297 mm.
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WYTWORNIA KONSERW KAWOWYCH

PRZY
SKLADNICY MAT. INT. Nr

OBLICZENIE

kosztow wyrobu konserw kawowych
zaczas od................. do ..o 19

1. W okresie sprawozdawczym Wytwérnia wyprodukowata porcyj
konserw kawowych po 25 g, co stanowi kostek po 50 g, tj.
ogétem

Do produkcji uzyto:

a) jeczmienia surowego nieczyszczonego . kg, ktéry poddano
oczyszczeniu otrzymujac .. kg jeczmienia oczyszczonego, zatem
ubytek przy oczyszczeniu wynosi . % Oczyszczony jeczmien
upalono na palarce otrzymujac ... kg palonego jeczmienia. a zatem
ubytek przy paleniu wynosi .. %- Upalony jeczmierr zmielono
na miynku, uzyskujac produktu mielonego kg.

(Ubytek przy mieleniu jeezmienia powstaly wskutek rozkurzu
wynosi wiec_____ %-

b) pszenicy surowej nieczyszczonej ... kg, ktéra poddano czyszczeniu
otrzymujac .. kg pszenicy oczyszczonej, zatem ubytek przy
czyszczeniu wynosi % Oczyszczona pszenica upalono na
palarce otrzymujac kg palonej pszenicy, a zatem ubytek przy
paleniu wynosi % Upalona pszenicg zmielono na mlynku,

uzyskujac produktu zmxelonego ............ kg.
(Ubytek przy mieleniu pszenicy powstaly wskutek rozkurzu
wynosi wigc %)

<)

Ogélem uzyto do wyrobu konserw kawowych
poifabrykatéw ettt kg

Wskutek zwilzania cukru woda przy sporzadzaniu mies

szanki otrzymano jak podano wyzej ... ..
kostek konserw kawowych po 50 g, tj.

Instr. 0 wyrobie kons. kaw, w Wytw. Wojsk. — wzoér 3....
Format 1210 X 2397 wm. .. e e ®,




a zatem nadwyzka uzyskana przez dolanie wody do

suchej mieszanki, wynosi ... . . ... . kg
co stanowi . % ogolne] wagl suchych po6tfabry:
katéw uzytych do produkciji.
Zmiotkéw uzyskano .. kg
2. Ogélna ilo$¢ godzin pracy w okresie sprawuzdawczym wynosi ..
Poniewaz wyprodukowano ogdélem porcyj konserw kawowych
po 25 g, przeto w ciagu jednej godziny wyrobiono porcyj, zas
wydajnosé pracy jednego robotnika w ciagu 8 godzin pracy wynosi
,,,,,,,,,,, porcyj po 25 g ... szt. kostek konserw kawowych po 50 g.

3. Kalkulacja kosztu produkcji jednej porcji konserw kawowych po 25 g.

Koszt
ELEMENTY Koszt | Brocreit
51 l:o':mew U i
& KALKULAC]I OBOMY | pawpo25 ¢ wagl
i zt gr| zt | gr
l
1 | Koszt surowca: D) ]ec‘ii}];nie w wy»
Jeczmieni surowy . . . . . kg zgw; g;;:;“”'.
PO« « « -« . .- zt zal kg| 00 (00 :
Cukier . . . . . .. . kg
PO+ « « + o o - . zl zal kg| 00 |00 |
Razem | 00 [00| 00 (00
2 | Energia elektryczna:
naped . . . . klw/g . . .zt| 00 |00
$wiatto . . . klw/g . . .z} 00 |00
Razem | 00 |00 00 100
3 | Opat:
wegiel . . . .kga. .. .zt|] 00 |00
koks . .. .kga....zt] 00 |00
przewéz.wgzgla i koksu?) 00 |00
Razem 00 (00
4 { Opakowanie:
skrzynie drewniane . . . szt. |
a. BN 2 S .| 00 J00
papxer w/g gatunk. . . . szt.
atk.a. . . .zt ... 00 |00
klej. . . .kga . . .(maka,
kKlej) . . . o« o v oo oL 00 |00 e
przewdz opakowad') . . . .| 00 |00
Razem |7 00 |001-00 -l00l. T




Koszt
Koszt produkeji

ELEMENTY ogéln 1k porcji U .
a KALKULAC]I BOIRY || jeonser wast

L
N

[N
99
—

z} ?gr

5 | Rézne drobne wydatki:
Smary mat. do utrzymania
czystoéci, woda, mat. kanc. itp. | 00

Razem | 00 ;

6 | Robocizna i $wiadcz. socjal. |
|

|

2) Kosztéw re=
montéw i na-
praw nie wy=

0 kazuje sie z

00! 00 |00 uwagi na pe=

riodvczne us

wzglednienie

Pobory kier. wytwérn . . .| 00 00 amortyzacji.
Optlaty robotnikéw . . . . .| 00 100
Swiadczenia socjalne . . . .| 00 .00

Razem | 00 [00| 00 |00
7 | Amortyzacja?) ‘
Budynki fabr.—w st. 4% rocznie | 00 |00

»  BOSPp. ., 3% . 00 00
" mieszk. ,, 2% 00 |00
Maszyny i urzadzenia techn.
w stos. 10% rocznie . . . 00 |00

Ruchomosci w stos. 5% rocznie | 00 |00] 00 |00
Razem | 00 %00

OGOLEM KOSZTA | 00 '00

Uzyskano za sprzedaz zmiot-
kéw . . . .kga . .. .zt] 00 .00

Ogétem koszt wlasny | 00 | 00

Koszt produkcji jednej porcji konserw kawowych wynosi zatem: (ogélny
koszt wlasn _ﬂ}ony przez ilo§¢ wyprodukowanych porcyj) = 00.00 z1.

oA,
. <V A ,dnia. 19 . r.
1:*/

(Klerowmk wytwérni) (Zurzqdca skladnicy)
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